
69 70 71

1,530円 1,480円 1,650円

72 73 74

1,100円 900円 980円

75 76 77

1,380円 1,180円 840円

『⻄イチグルメ決定戦　あなたが選ぶ、⻄の丼ぶり王』
エントリーメニュー　【九州地区】

関門自動車道　めかりPA（上り線） 関門自動車道　壇之浦PA（下り線） 九州自動車道　古賀SA（上り線）

関門　招福ふくカツ丼 ふくと鯨の合い盛丼
天然穴子のフライと

天然真鯛の茶漬け丼
～宗像・玄界の潮風を丼に乗せて～

招福（福を招く、ようこそ福岡県へ）の意味を込
めご当地食材の「ふぐ」を２匹使用した「ふくふ
く」の丼。ふぐをカツに仕上げ、ソースとタルタル
で食べる洋風丼です。

水揚げ日本一の本場・下関の「ふぐ」と、近代
捕鯨発祥の地・下関の「クジラ」を一緒に召し
上がれる丼。自家製ポン酢がよく合うさっぱりし
た一品です。

世界遺産宗像の天然真鯛・天然穴子を使っ
た地域色豊かな丼。先ずはそのまま、次にごま
ダレをかけて、最後に玄界わかめ・博多明太
子等と一緒にお茶漬けでご堪能ください。

九州自動車道　古賀SA（下り線） 九州自動車道　基山PA（上り線） 九州自動車道　基山PA（下り線）

むなかた鶏の鶏すき丼 みつせ鶏のチキンカツ丼 九州みつせ鶏　YAKITORI丼

福岡県産米夢つくしに甘辛く煮たむなかた鶏、
むなかた鶏の温玉、しっかり味のしみ込んだ高
野豆腐をのせました。甘辛いたれと温玉がよく
なじみご飯が進みます。

佐賀県のブランド鶏「みつせ鶏」を、店内で衣
をつけ丁寧に揚げたチキンカツ丼。筑紫野市
原田の煮卵、明太マヨネーズが、味に深みを
加えます。

福岡県の食を代表する"やきとり文化"をモ
チーフに、九州産ブランド鶏「みつせ鶏」3種類
の部位を使用した焼き鳥丼。ささみは柚子こ
しょうでご賞味ください。

九州自動車道　広川SA（上り線） 九州自動車道　広川SA（下り線） 九州自動車道　緑川PA（上り線）（下り線）

秘密の奥八女丼 とろっカツ元気丼 スタミナ牛焼肉丼

※価格はすべて税込価格です。盛り付けはイメージですので、実際の提供時と異なる場合があります。

耳納山地で育てられた八女もち豚を器からは
み出る大きさで贅沢に使用し、あま辛い炙り
チャーシュー丼にしました。トッピングには大木
町の名産であるエリンギの唐揚げを添えていま
す。

舌先でさらっととろける脂肪で柔らかい玄海
ポークのカツに、長芋のとろろをかけ、サクッと
ろっと食べやすく仕上げました。ぺろっと食べて
元気になれる丼です！

オリジナルの秘伝タレに絡めた牛肉と、たっぷ
りのニラを組み合わせた焼肉丼です。熊本県
産の美味しい白米・牛肉・ニラの最強コンボ！
絶対美味いに決まってる！



78 79 80

1,380円 1,650円 1,000円

81 82 83

1,320円 1,080円 1,300円

84 85 86

1,400円 1,580円 1,100円

『⻄イチグルメ決定戦　あなたが選ぶ、⻄の丼ぶり王』
エントリーメニュー　【九州地区】

九州自動車道　宮原SA（上り線） 九州自動車道　宮原SA（下り線） 九州自動車道　溝辺PA（上り線）

トマトマリネとうまか赤鶏デミカツ
ソース丼

熊本よかモン丼 黒豚チャーシュー丼

うま味がとても濃い「肥後のうまか赤鶏」デミカ
ツに生姜が香る
熊本産トマトマリネを添えた爽やか味の丼ぶり
です。

熊本県産のよかモン（良いもの）【あか牛】・【り
んどうポーク】・【大阿蘇鶏】を使用した“熊本”
丼です。天草産あおさの味噌汁と一緒にお召
し上がり下さい。

鹿児島黒豚もも肉チャーシューとシャキシャキ
キャベツの食感がたまらない丼ぶりです。

九州自動車道　桜島SA（上り線） 九州自動車道　桜島SA（下り線） 長崎自動車道　金立SA（上り線）

かごんまないごて！？丼 黑豚のピリ⾟丼 金星豚のカルビ丼

⿅児島名物ごて焼を使用した見た目も驚く丼
ぶりです。目で見て、舌で味わい、ないごて
︕︖（何ごと！？）を堪能してください。

⿅児島といえば黑豚︕ ⿅児島県内産の黑豚
を使用した甘⾟〜い丼に、ワンポイントで”ピリ
⾟”を効かせてみました！

豊かな自然の中でストレスを与えず育った「金
星豚」。肉質はきめ細やかで脂身はギュッと締
まった旨味の強い「金星豚」を佐賀県産アスパ
ラガスと一緒にどうぞ召し上がれ。

長崎自動車道　金立SA（下り線） 長崎自動車道　川登SA（上り線） 長崎自動車道　川登SA（下り線）

佐賀んミート三兄弟
若楠ポークの角煮寿司丼～大

村ずし仕立て～

復活！シシリアンライス丼
～ゴッドファーザーより愛をこめて

～

※価格はすべて税込価格です。盛り付けはイメージですので、実際の提供時と異なる場合があります。

佐賀県産三種類の肉をそれぞれの調理法で
仕上げました。鶏の利休揚げはサクッとお菓子
感覚、豚肉のグリルはワイルドな感覚、牛たた
きは佐賀牛特有のとろける脂分を楽しめます。

西九州新幹線開通を記念し、長崎の名物角
煮と大村寿司をイメージしました。地元若楠
ポークの角煮は、圧力鍋でじっくりと煮込み柔
らかく仕上げています。お吸い物付きです。

2023年秋、コロナウイルス流行の影で姿を消
した名物メニューが復活します。ある喫茶店の
まかない料理から昇格した佐賀市のB級グル
メを丼でお楽しみください。



87 88 89

920円 1,100円 860円

90 91 92

1,400円 1,480円 1,100円

93 94 95

1,100円 1,000円 980円

長崎自動車道　大村湾PA（下り線） 大分自動車道　山田SA（上り線） 大分自動車道　山田SA（下り線）

『⻄イチグルメ決定戦　あなたが選ぶ、⻄の丼ぶり王』
エントリーメニュー　【九州地区】

長崎中華角煮丼(スープ付) 古処鶏　柿みそ焼親子丼
これぞ、豚丼。～耳納いーっと

んうまみ三昧～

長崎自慢の家庭料理「皿うどん」。今回はその
具材を活用し、圧力鍋で炊き上げた自家製豚
の角煮とともに中華丼にしました。あっさりした
スープ付きです。

朝倉地方が誇る『古処鶏』、『喜八郎卵』をみ
そ焼きと卵とじにて仕上げた親子丼です。朝倉
自慢のグルメを是非ほとめき食堂にてご賞味
下さい。

福岡県うきは市のブランド豚「耳納いーっとん」
を贅沢に使用！オーソドックスながら様々な味
を楽しめる、これぞ山田の「豚丼」です。

東九州自動車道　別府湾SA 宮崎自動車道　霧島SA（上り線） 宮崎自動車道　霧島SA（下り線）

W蘭王の親子丼 香味ダレのブランド豚丼 宮崎地頭鶏甘酢あんかけ丼

大分の食材である濃厚な卵、蘭王。鹿児島の
地鶏、さつま赤鶏。当店自慢の白出汁で作っ
た出汁とあさりの味噌汁でやさしく濃厚な味わ
いの親子丼になっております。

「霧島裂罅水」で育った観音池ポークは、臭み
がなく、きめ細かいサシが⼊った桜色をしてい
るのが特徴です。是⾮一度ご賞味ください。

宮崎ブランド鶏の地頭鶏を贅沢に使用した一
品。野菜の彩りは生駒高原のコスモスをイメー
ジしました。特製甘酢でさっぱりとお召し上がりく
ださい。

宮崎自動車道　山之口SA（上り線） 宮崎自動車道　山之口SA（下り線） 沖縄自動車道　伊芸SA（上り線）

都城 海はないけど しいチキン 肉厚しいたけ天と宮崎鶏天丼 うちなー天丼

※価格はすべて税込価格です。盛り付けはイメージですので、実際の提供時と異なる場合があります。

宮崎名物”しいたけ”を”チキン南蛮風”にアレン
ジ!？宮崎のソウルフード「チキン南蛮」と、チキン南
蛮風にアレンジした「肉厚しいたけ南蛮」を乗せた
贅沢どんぶりです。それぞれにマッチする2種類の
タルタルソースで、ぜひお召し上がりください！！

地元で有名な大杉産の肉厚しいたけと宮崎鶏
を贅沢に使用した丼です。
新しい味の発見がそこにあります︕

普段天ぷらにしない沖縄そばのトッピングで使
われる三枚肉やソーキを天ぷらにした珍しい丼
です



96 97 98

950円 890円 980円

沖縄自動車道　伊芸SA（下り線） 沖縄自動車道　中城PA（上り線） 沖縄自動車道　中城PA（下り線）

『⻄イチグルメ決定戦　あなたが選ぶ、⻄の丼ぶり王』
エントリーメニュー　【九州地区】

とんとん丼 豚 中味の黒酢あんかけ丼
トロトロちまぐーのチョイ辛どんぶ

り

沖縄のあぐースライスを初め、ラフテー、三枚
肉、ソーキ、チャーシューを一つにした贅沢な
丼です

沖縄の伝統食の「中味汁」をヒントに、黒酢とか
つおだしのきいたあんかけ丼に仕立てました

「ちまぐ」とは、豚足の蹄(ひずめ)のことです。ち
まぐを豆乳スープで煮込んだ、ここだけでしか
味わえない一品をぜひご賞味ください

※価格はすべて税込価格です。盛り付けはイメージですので、実際の提供時と異なる場合があります。


